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LEITE MAGRO DESLACTOSADO

01 / IDENTIDADE E CARACTERISTICAS
Coédigo do produto

Formatos disponiveis
Origem

Pais de embalagem

O produto

SPLMD1K
SPLMD1K - 1 kg * Saco
FINLANDIA

ITALIA

Leite em pd magro sem lactose produzido por atomizacao de leite magro pasteurizado, do qual a lactose é

parcialmente removida por filtracao e o residuo hidrolisado em glucose e galactose. Pode ser utilizado como leite

em p6 magro normal, com um teor proteico mais elevado e tendéncia a caramelizacao.

Ingredientes

LEITE magro, lactase

Utilizacao

Utilizacao e dosagem

Adverténcias

Conservacao e embalagem

Conservacao

Condicoes de conservacao

Adequado para utilizagao generalizada na indUstria
alimentar (com efeito adocante natural e elevado teor
de proteinas): produtos de confeitaria, sobremesas,
gelados, produtos de padaria, suplementos
nutricionais em po, alimentos para animais. Para obter
1 | de leite liquido: 900 g de dgua e 100 g de leite em
po.

Produto para alimentacao humana de uso industrial e
profissional. Nao administrar a criangcas com menos de
12 meses.

18 meses a partir da data de produgao se conservado
em local fresco e seco.

Conservar em local fresco e seco. Apds cada
utilizacdo, fechar a embalagem e manter em ambiente
limpo e fresco. Manipular apenas com utensilios
perfeitamente limpos e secos. Verificar o estado de
conservacao do produto antes de cada uso.



Materiais da embalagem Saco: LDPE9O; etiqueta: PAP22.

PLASTICO. Verificar as disposicées do seu municipio.
Declara-se que os materiais utilizados para a
embalagem do produto estao em conformidade com

Indicacoes ambientais os regulamentos da Uniao Europeia e sao adequados
para contato direto com alimentos. A declaracao de
conformidade original estd disponivel mediante
solicitacao.

Declaracoes

NAO-OGM: o presente produto ndo contém, ndo é constituido nem é obtido a partir de organismos
geneticamente modificados, em conformidade com o Regulamento CE 1829/2003 e Regulamento CE 1830/2003
e alteracdes posteriores. Produto nao perigoso nas condicdes normais de utilizacao.

PESTICIDAS E CONTAMINANTES: conforme o Regulamento CE 396/2005 para niveis maximos de residuos (LMR)
de pesticidas e o Regulamento EU 915/2023 para a presenca de metais pesados, micotoxinas e contaminantes
de processo.

SEM GLUTEN: de acordo com o Regulamento CE 828/2014, pode ser rotulado como "Sem gldten", uma vez que o
produto pode conter contaminacdes acidentais de gluten até um maximo de 20 mg/kg.

SEM LACTOSE: como ingrediente ndo apresenta lactose, possiveis vestigios <0,1%
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LEITE MAGRO DESLACTOSADO

02 / VALORES E ESPECIFICACOES

Informacoes nutricionais por 100 g

Parametro Valor
Energia (kJ) 1533
Energia (kcal) 361
Gorduras (g) 0.9
das quais saturadas (g) 0.5
Hidratos de carbono (g) 41
dos quais acUcares (g) 41
Fibras (g) 0,0
Proteinas (g) 47
Sal (g) 0.95

Analises e parametros especificos

Categoria / parametro  Especificacao Unidade Método
Fisico-quimicos
<0,1 % 3380/3400

Lactose

Fisico-quimi

ISICO,qumlCOS =455 % 1070/1011/1099
Proteinas

Fisico-quimi

|I5|co quimicos <87 % 4060/4020/4011/4099
Cinzas
Fisico-quimicos 53 % 5270/5230/5299
Humidade (80°C) ' ’
Fisico-quimi

isico-quimicos <15 % 2070/2010/2099
Gorduras
Fisico-quimicos

) 6,4-6,8 5310
pH (10% solucao)
Fisico-quimicos
<1,25 mi

indice de solubilidade



Categoria / parametro  Especificacao

Fisico-quimicos
indice de particulas min. B
carbonizadas

Microbiolégicos
Contagem bacteriana <10000
total 30 °C

Microbiolégicos
Contagem bacteriana <5000
total 55 °C

Microbiolégicos

] <10
Enterobacteriaceae

Microbiolégicos

) <100
Bacillus cereus

Microbiolégicos
Estafilococos coagulase <10
positiva

Microbiolégicos

<50
Leveduras

Microbiolégicos

<50
Bolores

Microbiolégicos

ausente/1k
Salmonella /1kg

Microbiolégicos

Contagem de esporos
aerdbios incubados a
55°C, pré-aquecimento a
100°C durante 30
minutos.

<1000

Microbiolégicos

Esporos aerébios

mesdéfilos incluidos, pré- <1000
aquecimento inferior a

30°C 100°C/30'

Unidade Método

ufc/g

ufc/g

ufc/g

ufc/g

ufc/g

ufc/g

ufc/g

ufc/g

ufc/g
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LEITE MAGRO DESLACTOSADO

03 / ALERGENIOS

Alergénios e produtos derivados

Trés informacdes distintas: presenca no produto, presenca na unidade fabril e risco de contaminacdo cruzada. "A

verificar" ndo indica auséncia.

Risco de contaminacao

Categoria No produto Na unidade fabril
cruzada

Cereais que contém .

, Nao Nao Nao
gldten
Crustaceos Nao Nao Nao
Ovos Nao Nao Nao
Peixe Nao Nao Nao
Amendoins Nao Nao Nao
Soja Nao Nao Nao
Leite (incluindo lactose) Sim Sim Sim
Frutos de casca rija Nao Nao Nao
Aipo Nao Nao Nao
Mostarda Nao Nao Nao
Sementes de sésamo Nao Nao Nao
Diéxido de enxofre e -

. Nao Nao Nao

sulfitos
Tremoco Nao Nao Nao
Moluscos Nao Nao Nao

Contém LEITE

Categorias do Anexo Il do Reg. UE 1169/2011. Para cereais e frutos de casca rija, espécies e eventuais isencdes devem ser

especificadas nas notas. Para os sulfitos, a avaliacdo refere-se ao limite aplicdvel expresso como SO2.

Informacoes adicionais



As indicacOes constantes nesta ficha, embora precisas e elaboradas de acordo com o nosso melhor
conhecimento atual, tém apenas carater informativo e isentam a Gioia Group s.r.l. de qualquer responsabilidade

pelo uso inadequado do produto em questao.



