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Cod produs SPPSIL

SPPSIL250 - 250 g - Stand-up
SPPSIL500 - 500 g - Stand-up
SPPSIL1K - 1 kg * Punga
SPPSIL5K - 5 kg - Punga

Formate disponibile

Origine India
Tara de ambalare Italia
Produsul

Este o faina din coaja de psyllium (Plantago Ovata), utilizata Tn multe aplicatii din industria alimentara si ca agent

natural pentru asigurarea unei cantitati suficiente de fibre alimentare.

Ingrediente

100% Coji de psyllium pulbere

Utilizare si dozaj

intre 1% si 5% din greutatea totala a retetei

Durata de pastrare

36 luni de la data productiei

Conditii de pastrare

A se pastra intr-un loc racoros si uscat. Dupa fiecare utilizare, resigilati ambalajul si pastrati-l intr-un mediu curat
si racoros. Manipulati numai cu instrumente perfect curate si uscate. inainte de fiecare utilizare, verificati oricum
starea de conservare a produsului.

Materiale de ambalare

punga: LDPE9O; eticheta: PAP22



Informatii de mediu

PLASTIC. Verificati reglementarile locale. Se declara ca materialele folosite la ambalarea produsului sunt in
conformitate cu regulamentele Uniunii Europene si adecvate contactului direct cu alimentele. Declaratia de

conformitate originala este disponibila la cerere.

Declaratii

NON-OMG: prezentul produs nu contine, nu este constituit si nu este obtinut din organisme modificate genetic, in
conformitate cu Regulamentul CE 1829/2003 si Regulamentul CE 1830/2003 si modificarile ulterioare. Produs
nepericulos In conditii normale de utilizare.

PESTICIDE SI CONTAMINANTI: conform Regulamentului CE 396/2005 pentru nivelurile maxime de reziduuri (LMR)
de pesticide si Regulamentului UE 915/2023 pentru prezenta metalelor grele, micotoxinelor si a contaminantilor
de proces.

FARA GLUTEN: in conformitate cu Regulamentul CE 828/2014 poate fi etichetat ca "F&ra gluten", deoarece

produsul poate contine contaminari accidentale cu gluten pana la maximum 20 mg/kg.
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Informatii nutritionale

Parametru /

componenta Cantitate
Energie 794 kJ
Energie 190 kcal
Grasimi <0,5g
din care acizi grasi

saturati ' 009
Carbohidrati 90 g

din care zaharuri 0,0g
Fibre 88 g
Proteine 1,0 g
Sare 0329

Analize si parametri specifici

Categorie / parametru  Specificatie

Chimico-fizice

- <12
Umiditate
Chimico-fizice
. > 80
Fibre
Chimico-fizice
<40
Volum de umflare
Chimico-fizice <1
Cenusa insolubila n acid
Chimico-fizice
. . <4
Cenusa totala
Microbiologice
. " < 300000
Numar total de bacterii
Microbiologice
crobiologt < 10000

Drojdii si mucegaiuri

Baza

Per 100 g
Per 100 g

Per 100 g

Per 100 g

Per 100 g
Per 100 g
Per 100 g
Per 100 g

Per 100 g

Unitate

%

%

ml/g

%

%

ufc/g

ufc/g

% VNR

Metoda



Categorie / parametru

Microbiologice
Escherichia coli

Microbiologice
Salmonella spp.

Metale grele
Plumb

Metale grele
Cadmiu

Metale grele
Mercur

Metale grele
Arsen

Specificatie

Absent/1 g

Absent/25 g

<0,9

<0,5

<0,1

< 3,0

Unitate Metoda

ppm

ppm

ppm

ppm
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Alergeni si produse derivate

Prezenta in produs, in incinta fabricii si riscul de contaminare incrucisata sunt informatii distincte. ,De verificat”

nu indica absenta.

Risc de contaminare

Categorie in produs in stabiliment incrucisata
Cereale care contin gluten Nu Nu Nu
Crustacee Nu Nu Nu
Oua Nu Nu Nu
Peste Nu Nu Nu
Arahide Nu Nu Nu
Soia Nu Nu Nu
Lapte (inclusiv lactoza) Nu Da Da
Fructe cu coaja Nu Nu Nu
Telina Nu Nu Nu
Mustar Nu Nu Nu
Seminte de susan Nu Nu Nu
Dioxid de sulf si sulfiti Nu Nu Nu
Lupin Nu Nu Nu
Moluste Nu Nu Nu

Informatii suplimentare

Indicatiile prezentei fise, desi sunt exacte si redactate pe baza celor mai bune cunostinte actuale, au un caracter
strict informativ si exonereaza Gioia Group s.r.l. de orice responsabilitate cu privire la utilizarea neadecvata a

produsului in cauza.



