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Inulina de Cicoare cu Lant Lung

Cod produs SPICCL

SPICCL50 - 50 g - Stand-up
SPICCL250 - 250 g - Stand-up
SPICCL500 - 500 g - Punga
SPICCL1K - 1 kg - Punga

Formate disponibile

Origine Belgia
Tara de ambalare Italia
Produsul

Ingredient alimentar sub forma de pulbere, constituit din inulina de cicoare cu lant lung (long-chain chicory
inulin). Constituit din polizaharide compuse din unitati de fructoza legate prin legaturi >-(2,1); fiecare lant se
termina cu o unitate de glucoza. Produs prin eliminarea lanturilor mai scurte de inulina din cicoare. Gradul de

polimerizare variaza in principal de la 5 la 60.

Ingrediente

100% Inulina de cicoare

Utilizare si dozaj

inghetata si sorbet — Dozaj orientativ: indicative 1-3?%; baza: greutatea totald a amestecului pentru sorbet (apa,
fructe, zahar). Preparare tip: sorbet de fructe. Inulina cu lant lung poate contribui la structura si senzatia la gust
mentinand vascozitatea; Tncepeti cu interval scazut si evaluati corpul, cristalele de gheata, stabilitatea

senzoriala. Verificati solubilitatea la temperaturi scazute, impactul asupra consistentei si senzorialitatii.

Patiserie — Dozaj orientativ: indicative 2-57%; baza: greutatea aluatului (faina+zahar+lichide). Preparare
reprezentativa: aluat pentru tort pufos. Inulina cu lant lung poate imbunatati umiditatea si shelf life senzorial.
incepeti cu un nivel scadzut pentru a evita excesul de vascozitate sau densitate, testati structura miezului,

inaltimea, umiditatea dupa coacere.

Panificatie — Dozaj orientativ: indicative 3-67%; baza: greutatea aluatului de paine/bagheta. Preparare
reprezentativa: paine imbogatita. Inulina cu lant lung poate creste perceptia de fibrozitate, retentia apei, miez
mai umed. incepeti cu doze moderate, evaluati alveolarea, volumul, shelf life, senzorialitatea si compatibilitatea

cu drojdia.



Bauturi — Dozaj orientativ: indicative 0.5-2?%; baza: greutatea totala a bauturii (apa+zahar+arome). Preparare
reprezentativa: bautura pe baza de apa-fruct/aroma. Inulina cu lant lung poate creste corpul si senzatia de
cremozitate fara a altera prea mult gustul. incepeti cu valoare redus3; evaluati solubilitatea, sedimentarea,

senzatia la gust, stabilitatea coloidala.

Bomboane — Dozaj orientativ: indicative 3-7?%; baza: greutatea masei de bomboane (sirop+gelifiant+inulina).
Preparare reprezentativa: jeleuri de tip wine gums. Inulina cu lant lung poate modula textura gelatioasa, reduce

zaharul. Testati consistenta, snap-ul, lipiciozitatea, shelf life, cristalizarea.

Sosuri si preparate — Dozaj orientativ: indicative 1-47%; baza: greutatea sosului (lichide + grasimi). Preparare
reprezentativa: sos tip maioneza light sau dressing. Inulina cu lant lung poate creste vascozitatea si stabilitatea

reducand o parte din grasimi sau zahar. Testati vascozitate, emulsificare, senzatia la gust, separarea fazelor.

Termen de valabilitate

24 luni de la data producerii.

Conditii de pastrare

Pastrati recipientul bine inchis ermetic intr-un loc uscat si bine ventilat, departe de alimente, furaje, bauturi si

materiale incompatibile.

Materiale de ambalare

sac: LDPE9O eticheta: PAP22

Indicatii de mediu

PLASTIC. Verificati reglementarile locale. Se declara ca materialele folosite la ambalarea produsului sunt
conforme cu regulamentele Uniunii Europene si adecvate pentru contactul direct cu alimentele. La cerere este

disponibila declaratia originala de conformitate.

Declaratii

NON-OMG: produsul prezent nu contine, nu este constituit si nu este obtinut din organisme modificate genetic, in
conformitate cu Regulamentul CE 1829/2003 si Regulamentul CE 1830/2003 si modificarile ulterioare. Produs
non-periculos in conditii normale de folosire.

PESTICIDE SI CONTAMINANTI: conform Regulamentului CE 396/2005 pentru niveluri maxime de reziduuri (LMR)
de pesticide si Regulamentului UE 915/2023 pentru prezenta de metale grele, micotoxine si contaminanti de
proces.

FARA GLUTEN: in conformitate cu Regulamentul CE 828/2014 poate fi etichetat ca "Fara gluten" deoarece

produsul poate contine contaminari accidentale cu gluten pana la un maxim de 20 mg/kg.
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Inulina de Cicoare cu Lant Lung

Informatii nutritionale

Parametru /
componenta

Energie

Energie

Grasimi

din care saturate
Glucide

din care zaharuri
Fibre

Proteine

Sare

Analize si parametri specifici

Categorie / parametru

Metale grele
Mercur

Metale grele
Cadmiu

Metale grele
Plumb

Metale grele
Arsen

Chimico-fizice
Inulina

Chimico-fizice
Glucoza + Fructoza +
Zaharoza (%SS)

Chimico-fizice
Substanta uscata

Cantitate

776 kJ
194 kcal
0,09
0,09
0,09
0,09
9749
0,09

0,09

Specificatie

<0,01

< 0,01

< 0,02

< 0,03

<99,5

<0,5

Baza

Per 100 g
Per 100 g
Per 100 g
Per 100 g
Per 100 g
Per 100 g
Per 100 g
Per 100 g

Per 100 g

Unitate

mag/kg

mag/kg

mg/kg

mg/kg

g/100g s.u.

g/100 g s.u.

g/100 g

% VNR

Metoda

AAS

ICP-MS

ICP-MS

ICP-MS

AOAC 997.08

AOAC 997.08

Vid (< 35 mbar, 80°, 20
h)



Categorie / parametru

Chimico-fizice
pH

Chimico-fizice

Conductivitate (15 g/100

9)

Chimico-fizice
Cenusa (sulfatata)

Microbiologice
Numar total germeni
mezofili aerobi

Microbiologice
Drojdie

Microbiologice
Mucegaiuri

Microbiologice
Spori aerobici termofili

Microbiologice
Enterobacteriaceae

Microbiologice
Clostridii (inclusiv C.
perfringens)

Microbiologice
Bacillus cereus

Microbiologice
Stafilococi coagulazo-
pozitivi

Microbiologice
Salmonella

Microbiologice
Listeria monocytogenes

Specificatie

6+1

< 250

<0,2

< 1000

< 1000

<1

<1

<10

Nedetectabil/g

Nedetectabil/375 g

Nedetectabil/25 g

Unitate

MS/cm

g/100 g s.u.

ufc/g

ufc/g

ufc/g

ufc/g

ufc/g

ufc/g

ufc/0,1g

Metoda

Potentiometric (20°C)

ICUMSA GS2/3/9-17,
adaptat

ICUMSA GS3/4/7/8-11,
adaptat

ICUMSA GS2/3-41

ICUMSA GS2-47

ICUMSA GS2-47

ICUMSA GS2/3-49

SO 21528-2

SO 15213

SO 7931

ISO 6888

ISO 6579

ISO 11290
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Inulina de Cicoare cu Lant Lung

Alergeni si produse derivate

Prezenta in produs, in unitatea de productie si riscul de contaminare incrucisata sunt informatii distincte. “De

verificat” nu indica absenta.

Risc contaminare

Categorie in produs in unitate incrucisata
Cereale care contin gluten Nu Nu Nu
Crustacee Nu Nu Nu
Oua Nu Nu Nu
Peste Nu Nu Nu
Arahide Nu Nu Nu
Soia Nu Nu Nu
Lapte (inclusiv lactoza) Nu Da Da
Fructe cu coaja Nu Nu Nu
Telina Nu Nu Nu
Mustar Nu Nu Nu
Seminte de susan Nu Nu Nu
Dioxid de sulf si sulfiti Nu Nu Nu
Lupin Nu Nu Nu
Moluste Nu Nu Nu

Informatii suplimentare

Indicatiile prezentei fise, desi sunt precise si redactate la nivelul celor mai bune cunostinte actuale, au exclusiv
caracter informativ si exonereaza Gioia Group s.r.l. de orice responsabilitate privind utilizarea necorespunzatoare

a produsului in cauza.



