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LAKTOSFRI HELMJÖLK
01 / IDENTITET OCH EGENSKAPER
Produktkod SPLID1K

Tillgängliga format SPLID1K · 1 kg · Påse

Ursprung Finland

Förpackningsland Italien

Produkten

Laktosfri helmjölkspulver erhållen genom spruttorkning av pastöriserad komjölk, med partiell borttagning av
laktos via filtrering och enzymatisk hydrolys av kvarvarande laktos till glukos och galaktos.

Ingredienser

HELMJÖLKSPULVER, laktas

Användning

Användning och dosering

Bred användning i livsmedelsindustrin, inklusive
konfektyr, glass, mejeriprodukter, färdigrätter,
desserter, choklad, mjölkdrycker, glutenfria bakverk,
näringsersättningsprodukter. För att erhålla 1 liter
flytande mjölk: 900 g vatten och 100 g
helmjölkspulver

Varningar
Produkt för livsmedelskonsumtion för industriellt och
professionellt bruk. Får ej ges till
barn under 12 månader.

Förvaring och förpackning
Hållbarhet 18 månader från produktionsdatum.

Förvaringsvillkor

Förvara på en sval och torr plats. Återförslut
förpackningen efter varje användning och håll i en ren
och sval miljö. Använd helt rena och torra redskap.
Kontrollera produktskick före varje användning.

Förpackningsmaterial påse: LDPE90; etikett: PAP22



Miljöupplysningar

PLAST. Kontrollera de lokala bestämmelserna. Det
intygas att materialen som används för produktens
förpackning är i överensstämmelse med EU-
förordningar och lämpliga för direktkontakt med
livsmedel. Originalt intyg om överensstämmelse finns
tillgängligt på begäran.

Uttalanden

ICKE-GMO: den här produkten innehåller inte, består inte av och är inte tillverkad från genetiskt modifierade
organismer, i enlighet med EU-förordning 1829/2003 och EU-förordning 1830/2003 och efterföljande ändringar.
Produkten är inte farlig vid normala användningsförhållanden.
BEKÄMPNINGSMEDEL OCH FÖRORENINGAR: överensstämmer med EU-förordning 396/2005 för högsta restnivåer
(MRL) av bekämpningsmedel och EU-förordning 915/2023 för förekomst av tungmetaller, mykotoxiner och
processföroreningar.
GLUTENFRI: i enlighet med EU-förordning 828/2014 kan produkten märkas som "Glutenfri" då produkten kan
innehålla oavsiktlig glutenkontaminering upp till maximalt 20 mg/kg.
LAKTOSFRI: som ingrediens innehåller den ingen laktos, möjliga spår <0,1%
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LAKTOSFRI HELMJÖLK
02 / VÄRDEN OCH SPECIFIKATIONER

Näringsinformation per 100 g
Parameter Värde

Energi (kJ) 2068

Energi (kcal) 500

Fett (g) 26

varav mättat fett (g) 15

Kolhydrater (g) 32

varav sockerarter (g) 0,0

Fibrer (g) 0,0

Protein (g) 32

Salt (g) 0,7

Analys och specifika parametrar
Kategori / parameter Specifikation Enhet Metod

Kemisk-fysisk
Protein (Kjeldahl) >30,0 % 1099

Kemisk-fysisk
Fett >26,0 % 2099

Kemisk-fysisk
Laktos <0,1 % 3409

Kemisk-fysisk
Fuktighet (80°C 5h) <3,5 %

Kemisk-fysisk
pH (lösning 10%) 6.4-6.8

Kemisk-fysisk
Insolubilitetsindex <2 ml

Kemisk-fysisk
Aska <6,5 %



Kategori / parameter Specifikation Enhet Metod

Mikrobiologisk
Totalt antal vid 30°C <10000 cfu/g

Mikrobiologisk
Mögel och jäst <100 cfu/g

Mikrobiologisk
Enterobacteriaceae <10 cfu/g

Mikrobiologisk
Bacillus cereus <100 cfu/g

Mikrobiologisk
Salmonella Frånvarande/1kg

Mikrobiologisk
Koagulaspositiva
stafylokocker

<10 cfu/g

Kemisk-fysisk
Index för brända partiklar min. B
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LAKTOSFRI HELMJÖLK
03 / ALLERGENER

Allergener och härledda produkter

Tre separata uppgifter: närvaro i produkten, närvaro i anläggningen och risk för korskontaminering. "Att verifiera"
betyder inte frånvaro.

Kategori I produkten I anläggningen Risk för
korskontaminering

Spannmål innehållande
gluten Nej Nej Nej

Skaldjur Nej Nej Nej

Ägg Nej Nej Nej

Fisk Nej Nej Nej

Jordnötter Nej Nej Nej

Soja Nej Nej Nej

Mjölk (inklusive laktos) Ja Ja Ja

Nötter Nej Nej Nej

Selleri Nej Nej Nej

Senap Nej Nej Nej

Sesamfrön Nej Nej Nej

Svaveldioxid och sulfit Nej Nej Nej

Lupin Nej Nej Nej

Blötdjur Nej Nej Nej

Innehåller MJÖLK

Kategorier i bilaga II till EU-förordning 1169/2011. För spannmål och nötter ska arter och eventuella undantag specificeras i
anmärkningarna. För sulfiter avses den tillämpliga gränsen uttryckt som SO2.

Ytterligare information



Uppgifterna i detta blad är noggrant och enligt bästa kännedom sammanställda, men endast av informativ
karaktär och fritar Gioia Group s.r.l. från ansvar gällande felaktig användning av aktuell produkt.


