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01 / IDENTITATE SI CARACTERISTICI
Cod produs

Formate disponibile

Origine

Tara de ambalare

Produsul

SPCMC

SPCMC50 - 50 g - Stand-UP
SPCMC250 - 250 g - Stand-UP
SPCMC1K - 1 kg - PUNGA

Germania

Italia

Carboximetilceluloza (CMC) este un polimer, o sare de sodiu, derivata chimic din

tulpini naturale de fibre vegetale de celuloza (din plante si lemn).

Ingrediente

100% Carboximetilceluloza sodica (E466)

Utilizare

Utilizare si dozare

Pastrare si ambalaj

Durata de valabilitate
Conditii de pastrare

Materiale de ambalare

Indicatii de mediu

Agenti de Tngrosare si stabilizatori. Dozaj: 0,1% - 1%
din greutatea totala a produsului.

24 luni de la data producerii.

A se pastra exclusiv in recipientul original. A se pastra
recipientul bine inchis, intr-un loc uscat si bine
ventilat.

punga: LDPE9O eticheta: PAP22

PLASTIC. Verificati requlamentele locale. Se declara ca
materialele folosite la ambalarea produsului sunt
conforme cu reglementarile Uniunii Europene si sunt
potrivite pentru contactul direct cu produsele
alimentare. Declaratia originala de conformitate este
disponibila la cerere.



Declaratii

NON-OMG: Acest produs nu contine, nu este constituit si nu este obtinut din organisme modificate genetic,
conform Regulamentului CE 1829/2003 si Regulamentului CE 1830/2003 si modificarilor ulterioare. Produs non-
periculos In conditii normale de utilizare.

PESTICIDE SI CONTAMINANTI: conform cu Regulamentul CE 396/2005 pentru nivelurile maxime de reziduuri
(LMR) de pesticide si Regulamentul UE 915/2023 pentru prezenta metalelor grele, micotoxinelor si
contaminantilor de proces.

CRITERII DE PURITATE: aditivul E466 este conform Regulamentului UE 231/2012

FARA GLUTEN: in conformitate cu Regulamentul CE 828/2014 poate fi etichetat ca "Fara gluten" deoarece

produsul poate contine contaminari accidentale de gluten pana la maximum 20 mg/kg.
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02 / VALORI SI SPECIFICATII

Informatii nutritionale pentru 100 g

Parametru Valoare
Energie (kJ) 748
Energie (kcal) 187
Grasimi (g) 0,0

din care saturate (g) 0,0
Carbohidrati (g) 0,0

din care zaharuri (g) 0,0
Fibre (g) 93.5
Proteine (g) 0,0

Sare (g) 22

Analize si parametri specifici

Categorie / parametru  Specificatie Unitate
Chimico-fizice
6.5-8.5

pH (1%)
Chimico-fizi

|m|cc: 1zice ) 200 ) 333 %
Cenusa sulfatata
Chimico-fizi

“T“(.:O 1zice - 100 %
Umiditate
Chimico-fizice
Vascozitate Brookfield 1,900 - 2,600 mPa.s
(1%)
Mictobiolc.)gice Absent 1g
Coliformi
Microbiologice

Absent 1

Escherichia coli 9
Microbiologice

! 1olog! Absent 259

Listeria monocytogenes

Metoda

CE-8.1

CE-66.1

CE-7.1

CE-5.15 LVT, SP.3, 30 RPM

CE-92.1

CE-92.1

CE-92.1



Categorie / parametru

Microbiologice
Pseudomonas aeruginosa

Microbiologice
Salmonella in 10g

Microbiologice
Staphylococcus aureus

Microbiologice
Drojdie si mucegaiuri

Microbiologice
Numar total

Metale grele
Arsen

Metale grele
Cadmiu

Metale grele
Mercur

Metale grele
Plumb

Specificatie
Absent
Absent
Absent

<= 100

<= 500
<=1

<=1

<=1

<=2

Unitate

lg

10g

lg

ufc/g

ufc/g

mg/kg

mg/kg

mg/kg

mg/kg

Metoda

CE-92.1

CE-92.1

CE-92.1

CE-92.1

CE-92.1

CE-93.1

CE-93.1

CE-93.1

CE-93.1
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03 / ALERGENI

Alergeni si produse derivate

Trei informatii distincte: prezenta Tn produs, prezenta in unitate si risc de contaminare incrucisata. ,,De verificat”

nu indica absenta.

Risc de contaminare

Categorie in produs in unitate incrucisats
Cereale ce contin gluten Nu Nu Nu
Crustacee Nu Nu Nu
Oua Nu Nu Nu
Peste Nu Nu Nu
Arahide Nu Nu Nu
Soia Nu Nu Nu
Lapte (inclusiv lactoza) Nu Da Da
Fructe cu coaja Nu Nu Nu
Telina Nu Nu Nu
Mustar Nu Nu Nu
Seminte de susan Nu Nu Nu
Dioxid de sulf si sulfiti Nu Nu Nu
Lupin Nu Nu Nu
Moluste Nu Nu Nu

Poate contine urme de: LAPTE deoarece produsul este ambalat intr-o unitate care proceseaza LAPTE si derivate
Categorii din anexa Il a Reg. UE 1169/2011. Pentru cereale si fructe cu coaja, speciile si eventualele exceptii trebuie precizate
in notele de subsol. Pentru sulfiti, evaluarea se refera la pragul aplicabil exprimat ca SO2.

Informatii suplimentare

Indicatiile prezente in aceasta fisd, desi sunt corecte si redactate la cele mai bune cunostinte actuale, au caracter

strict informativ si exonereaza Gioia Group s.r.l. de orice responsabilitate privind utilizarea necorespunzatoare a



produsului mentionat.



