@SaporePuro

TEKNISKT DATABLAD - SV

SPMCR - Rev. 1

GIOIA GROUP S.R.L. - Corso Gabetti 16 bis, 10131 Torino - P.IVA 11987390017
Tel. +39 011 4114163 - www.saporepuro.com - info@saporepuro.com

SPMCR - Rev. 1 - Godkand - Dokument 6722a828c036

QUALITY APPROVED / TRADUZIONE APPROVATA - sv - [Trev. 1

MAYOCREAM

Produktkod SPMCR

SPMCR250 - 250 g - Stand-up

Tillgangliga format
gangiga forma SPMCRIK - 1 kg - Pase

Ursprung ITALIEN
Forpackningsland ITALIEN
Produkten

Professionell blandning utvecklad for att skapa stabila emulsioner utan agg, perfekt kompatibel med vaxtbaserad
matlagning. Idealisk for att skapa veganska kramer och saser, sammetslena dressingar samt séta eller salta

kramer.

Ingredienser

fortjockningsmedel: E1442, kostfibrer (resistent dextrin, alfacyklodextrin), fortjockningsmedel: E412.

Anvandning och dosering

Anvand 1%-5% av det totala receptet beroende péa applikation. Ger omedelbara emulsioner, klara pa nagra

sekunder med stavmixer eller blender.

Hallbarhet

18 manader fran tillverkningsdatum.

Forvaring

Foérvaras svalt och torrt. Aterférslut férpackningen efter varje anvandning och hall i en ren och sval miljo. Hantera
endast med perfekt rena och torra verktyg.

Forpackningsmaterial

P3se: LDPEQO. Etikett: PAP22.



Miljoinformation

PLAST. Kontrollera foreskrifterna i din kommun. Det intygas att materialet som anvands for produktens
forpackning ar i 6verensstammelse med EU-férordningar och lampliga for direktkontakt med livsmedel.

Originalintyg om 6verensstammelse finns tillgangligt pad begéaran.

Deklarationer

ICKE-GMO: denna produkt innehaller inte, bestar inte av och har inte framstallts av genetiskt modifierade
organismer, i enlighet med EG-férordning 1829/2003 och EG-férordning 1830/2003 och efterféljande andringar.
Produkten &r ej farlig under normala anvandningsférhallanden.

PESTICIDER OCH FORORENINGAR: éverensstammer med EG-férordning 396/2005 fér hégsta restnivder (MRL) av
pesticider och EU-férordning 915/2023 fér narvaro av tungmetaller, mykotoxiner och processfororeningar.
TILLSATSER OCH RENHETSKRITERIER: tillsatserna E1442 och E414 &r i enlighet med allmanna regler och krav pa
marknadsgodkannande enligt EG-férordning 1333/2008 och uppfyller sarskilda renhetskriterier faststallda av EU-
forordning 231/2012.

GLUTENFRI: | enlighet med EG-forordning 828/2014 kan den markas som "Glutenfri" eftersom produkten kan
innehalla oavsiktliga spar av gluten upp till hégst 20 mg/kg
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Naringsinformation
Parameter / komponent Mangd Bas % VNR
Energi 1211 kJ Per 100 g —
Energi 288 kcal Per 100 g —
Fett <0,05¢ Per 100 g —
varav mattat <0,05¢ Per 100 g —
Kolhydrater 58 ¢ Per 100 g —
varav sockerarter 0,09 Per 100 g —
Fibrer 32 g Per 100 g —
Protein 2,09 Per 100 g —
Salt 0,94 g Per 100 g —

Analys och specifika parametrar

Kategori / parameter Specifikation Enhet Metod
Kemisk-fvsi
em.|sk fysiska <2 %
Fuktighet
Kemisk-fysisk
emisk-fysiska <01 %
Total aska
Kemisk-fysiska
40-5.5
pH (50% DS)
Kemisk-fysisk
emisklysiska Min.98 %
Loslighet
Mikrobiologiska
<300 f
Total bakteriemangd cfu/g
Mikrobiologiska
- . <50 cfu/g
Jast och mogel
Mikrobiologiska
I olog! <10 cfu/g

Bacillus cereus

Mikrobiologiska

Escherichia Coli Ej pavisad/1 g



Kategori / parameter Specifikation Enhet Metod

Mikrobiologiska

Ej pavisad/25
Salmonella spp. J pavisad/25 g
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Allergener och harledda produkter

Forekomst i produkten, anlaggningen och risk fér korskontaminering ar atskilda uppgifter. "Att verifiera" innebar

inte franvaro.

Kategori I produkten I anlaggningen Risk for i .
korskontaminering

Spannmal som innehaller ) , .

gluten Nej Nej Nej

Skaldjur Nej Nej Nej

Agg Nej Nej Nej

Fisk Nej Nej Nej

Jordnotter Nej Nej Nej

Soja Nej Nej Nej

Mjolk (inklusive laktos) Nej Ja Ja

Notter Nej Nej Nej

Selleri Nej Nej Nej

Senap Nej Nej Nej

Sesamfron Nej Nej Nej

Svaveldioxid och sulfiter Nej Nej Nej

Lupiner Nej Nej Nej

Blotdjur Nej Nej Nej

Ytterligare information

Uppgifterna i detta blad ar, trots noggrannhet och upprattade enligt basta dagsaktuella kunskap, endast av
informativ karaktar och befriar Gioia Group s.r.l. fran allt ansvar angdende felaktig anvandning av aktuell

produkt.



