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Cod produs SPSM

SPSM250 - 250 g - Stand-up

Formate disponibil
ormate cisponibile SPSM1K - 1 kg - Pungé

Origine ITALIA
Tara de ambalare ITALIA
Produsul

Amestec profesional la rece conceput pentru a crea mousse-uri pufoase, spume la sifon si bezele vegane cu o
textura usoara, dar stabila. Formula echilibrata permite obtinerea unor rezultate excelente fara oua, lactate sau

gluten.

Ingrediente

fibre alimentare (dextrina rezistenta, fibra de citrice, inulina din cicoare), agent de gelificare: E461, proteine

izolate din cartof, agenti de ingrosare: E412, E415, E1442.

Mod de utilizare si dozaj

10 g mix + 100 g apa + 100 g zahar

Termen de valabilitate

18 luni de la data producerii

Conditii de pastrare

Pastrati recipientul ermetic inchis intr-un loc uscat si bine ventilat, departe de alimente, furaje, bauturi si
materiale incompatibile.

Materiale de ambalare

sac: LDPE9O, eticheta: PAP22



Instructiuni de mediu

PLASTIC. Verificati prevederile propriei localitati. Se declara ca materialele folosite pentru ambalarea produsului
sunt In conformitate cu regulamentele Uniunii Europene si potrivite pentru contactul direct cu alimentele.

Declaratia originala de conformitate este disponibila la cerere.

Declaratii

NON-OMG: acest produs nu contine, nu este constituit si nu este obtinut din organisme modificate genetic, in
conformitate cu Regulamentul CE 1829/2003 si Regulamentul CE 1830/2003 si modificarile ulterioare. Produsul
nu este periculos in conditii normale de utilizare.

PESTICIDE SI CONTAMINANTI: conform Regulamentului CE 396/2005 pentru limite maxime de reziduuri (LMR) de
pesticide si Regulamentului EU 915/2023 pentru prezenta metalelor grele, micotoxinelor si contaminantilor
tehnologici.

ADITIVI SI CRITERII DE PURITATE: aditivii E412, E415, E1442, E461 corespund dispozitiilor generale si cerintelor
de punere pe piata prevazute de Regulamentul CE 1333/2008 si respecta criteriile specifice de puritate stabilite
prin Regulamentul EU 231/2012

FARA GLUTEN: in conformitate cu Regulamentul CE 828/2014 poate fi etichetat ca "F&r& gluten" intrucat produsul

poate contine contaminari accidentale de gluten de pana la maximum 20 mg/kg.
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Informatii nutritionale

Parametru /
componenta

Energie

Energie

Grasimi

din care saturate
Glucide

din care zaharuri
Fibre

Proteine

Sare

Analize si parametri specifici

Categorie / parametru

Chimico-fizice
Umiditate

Chimico-fizice
Cenusa

Chimico-fizice
Solubilitate

Chimico-fizice
PH

Microbiologice
Numar total aerobi (ufc/g)

Microbiologice
Mucegaiuri si drojdii
(ufc/g)

Microbiologice
Escherichia coli

Cantitate

879 kJ
213 kcal
<0,5¢9
<0,5¢9
5849
<0,5¢9
659
11¢

0,51 g

Specificatii

<2

<0.1

> 08

40-55

< 300

<50

Absent/1 g

Baza

Per 100 g
Per 100 g
Per 100 g
Per 100 g
Per 100 g
Per 100 g
Per 100 g
Per 100 g

Per 100 g

Unitati

%

%

%

ufc/g

ufc/g

% VNR

Metoda



Categorie / parametru

Microbiologice
Staphylococcus aureus

Microbiologice
Salmonella spp

Microbiologice
Bacillus cereus

Specificatii

Absent/1 g

Absent/25 g

<10

Unitati

ufc/g

Metoda
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Alergeni si produse derivate

Prezenta in produs, in fabrica si riscul de contaminare incrucisata sunt informatii distincte. ,De verificat” nu

indica absenta.

Risc de contaminare

Categorie in produs in fabrica incrucisata
Cereale ce contin gluten Nu Nu Nu
Crustacee Nu Nu Nu
Oua Nu Nu Nu
Peste Nu Nu Nu
Arahide Nu Nu Nu
Soia Nu Nu Nu
Lapte (inclusiv lactoza) Nu Da Da
Fructe cu coaja Nu Nu Nu
Telina Nu Nu Nu
Mustar Nu Nu Nu
Seminte de susan Nu Nu Nu
Dioxid de sulf si sulfiti Nu Nu Nu
Lupin Nu Nu Nu
Moluste Nu Nu Nu

Informatii suplimentare

Informatiile din aceasta fisa, desi sunt exacte si intocmite cu respectarea celor mai bune cunostinte actuale, au
caracter pur informativ si exonereaza Gioia Group s.r.l. de orice responsabilitate privind utilizarea

necorespunzatoare a produsului mentionat.



