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Page produit
saporepuro.com/products/sorbitolo-saporepuro-il-dolicificante-versatile-per-

SaporePuro

gelati-perfetti-e-dolci-morbidi-a-lungo-sostituto-dello-zucchero

Image illustrative - format indicatif

Code produit SPS

SPS100 - 100 g - Stand-up
Formats disponibles SPS500 - 500 g - Sachet
SPS1K - 1 kg - Sachet

Origine France

Pays de conditionnement Italie

Le produit

Le sorbitol est un alcool de sucre utilisé comme édulcorant et humectant dans les aliments. Il a un pouvoir

sucrant inférieur au sucre, mais n'apporte pas une contribution calorique significative.

Ingrédients

100% Sorbitol (E420)

Utilisation et dosage

Additif alimentaire (catégorie édulcorant). Dosage conseillé. Confiseries et bonbons : 5-15%, Gommes a macher :

2-5%, Produits de boulangerie : 1-5%, Aliments diététiques et sans sucre : 5-10%, Glaces et desserts : 3-8%.

Avertissements

Une consommation excessive peut avoir des effets laxatifs.

Durée de conservation

24 mois a compter de la date de production.

Conservation


https://saporepuro.com/products/sorbitolo-saporepuro-il-dolcificante-versatile-per-gelati-perfetti-e-dolci-morbidi-a-lungo-sostituto-dello-zucchero
https://saporepuro.com/products/sorbitolo-saporepuro-il-dolcificante-versatile-per-gelati-perfetti-e-dolci-morbidi-a-lungo-sostituto-dello-zucchero

Garder le récipient hermétiquement fermé dans un endroit sec et bien ventilé, a I'écart des denrées alimentaires,

aliments pour animaux, boissons et matériaux incompatibles.

Matériaux d’emballage

Sachet : LDPE9O ; Etiquette : PAP22

Indications environnementales

PLASTIQUE. Vérifiez les regles de votre commune. Il est déclaré que les matériaux utilisés pour I'emballage du
produit sont conformes a la réglementation de I'Union Européenne, et adaptés au contact direct avec les

aliments. Déclaration de conformité originale disponible sur demande.

Déclarations

NON-OGM : ce produit ne contient pas, n'est pas constitué et n'est pas obtenu a partir d'organismes
génétiqguement modifiés, conformément au Réglement CE 1829/2003 et Réglement CE 1830/2003 et
modifications ultérieures. Produit non dangereux dans des conditions normales d'utilisation.

PESTICIDES ET CONTAMINANTS : conforme au Reglement CE 396/2005 pour les niveaux maximaux de résidus
(LMR) de pesticides et au Reglement UE 915/2023 pour la présence de métaux lourds, mycotoxines et
contaminants de procédé.

SANS GLUTEN : conformément au Reglement CE 828/2014 il peut étre étiqueté comme "Sans gluten" puisque le

produit peut contenir des contaminations accidentelles de gluten jusqu'a un maximum de 20 mg/kg.
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Informations nutritionnelles

Parameétre / composant Quantité pour 100 g
Energie 1000 kJ
Energie 240 kcal
Matiéres grasses 0,0g
dont acides gras saturés 0,09
Glucides 100 g
dont sucres 0,09
dont polyols 100 g
Fibres 0,09
Protéines 0,09
Sel 00g

Analyses et parametres spécifiques

Catégorie / parametre  Spécification Unité Méthode
Chimico-physi

imico-physiques <10 %
Teneur en eau
Chimico-physiques
Sucres réducteurs (tel < 0,20 %
quel)
Chimico-physi

imico-physiques <10 %
Sucres totaux (tel quel)
Chimico-physi

myco physiques 97.0 - 100,5 %
Sorbitol (sur sec)
Chimico-physi

|r\n|co physiques 35-7.0
pH a 10% (p/p)
Chimico-physiques

< 20,0 S/cm

Conductivité a 20% (p/p) WS/
Chimico-physi

imico-physiques < 0,10 %

Cendres sulfatées



Catégorie / parameétre

Chimico-physiques
Chlorures

Chimico-physiques
Sulfates

Métaux lourds
Nickel

Métaux lourds
Arsenic

Métaux lourds
Plomb

Chimico-physiques
Fraction granulométrique
au tamis (Résidu sur 1000
pm)

Chimico-physiques
Fraction granulométrique
au tamis (Résidu sur 200
pm)

Microbiologiques
Décompte microbien total

Microbiologiques
Levures

Microbiologiques
Moisissures

Microbiologiques
Escherichia coli

Microbiologiques
Salmonella spp.

Spécification

<50

< 100

<1,0

< 3,0

<1,0

>908

< 100

<10

Absent/1 g

Absent/1 g

Unité

mg/kg

mag/kg

mg/kg

mg/kg

mg/kg

%

%

ufc/g

ufc/g

ufc/g

Méthode
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Allergenes et produits dérivés

La présence dans le produit, dans I'usine et le risque de contamination croisée sont des informations distinctes. «

A vérifier » n’indique pas I'absence.

Risque de

Catégorie Dans le produit Dans l'usine . . ..
contamination croisée

Céréales contenant du

gluten Non Non Non
Crustacés Non Non Non
CEufs Non Non Non
Poisson Non Non Non
Arachides Non Non Non
Soja Non Non Non
Lait (y compris lactose) Non Qui Qui
Fruits a coque Non Non Non
Céleri Non Non Non
Moutarde Non Non Non
Graines de sésame Non Non Non
Anhydride sulfureux et

culfites Non Non Non
Lupin Non Non Non
Mollusques Non Non Non

Informations complémentaires

Les indications présentes dans cette fiche, bien qu’exactes et rédigées selon nos connaissances actuelles, sont
strictement informatives et dégagent la société Gioia Group s.r.l. de toute responsabilité quant a I'utilisation

inappropriée du produit concerné.



