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POLYDEXTROS
01 / IDENTITET OCH EGENSKAPER
Produktkod SPPDEX

Tillgängliga format SPPDEX1000 · 1 kg · LPDE90
SPPDEX5000 · 5 kg · LPDE90

Ursprung Utanför EU

Förpackningsland Italien

Produkten

Polydextros är en syntetisk kostfiber, ett kondensationspolymer av D-glukos, bunden till små mängder sorbitol
och en syra (citronsyra eller fosforsyra). Den framträder som ett vitt, luktfritt pulver.

Ingredienser

Polydextros 100%

Användning

Användning och dosering

Mellan 2% och 10% av totalen, beroende på önskad
konsistens och specifikt recept. Används som
prebiotisk fiber och lågkalori fyllnadsmedel för att
ersätta hela eller delar av traditionella sötande fasta
ämnen eller fyllnadsmedel.

Förvaring och förpackning

Hållbarhet
24 månader från produktionsdatum om den förvaras
svalt och torrt. Efter varje användning förslut
förpackningen och förvara på en ren och sval plats.

Förvaringsförhållanden Efter varje användning förslut förpackningen och
förvara på en ren och sval plats.

Förpackningsmaterial LDPE90



Miljöanvisningar

PLAST. Kontrollera kommunens regler. Det intygas att
de material som används för produktens förpackning
följer EU:s förordningar och är lämpliga för
direktkontakt med livsmedel. Det ursprungliga
överensstämmelseintyget finns tillgängligt på
begäran.

Deklarationer

ICKE-GMO: denna produkt innehåller inte, består inte av, och är inte producerad från genetiskt modifierade
organismer, i enlighet med Förordning EG 1829/2003 och Förordning EG 1830/2003 samt efterföljande ändringar.
Produkten är inte farlig vid normal användning.
BEKÄMPNINGSMEDEL OCH FÖRORENINGAR: överensstämmer med Förordning EG 396/2005 för högsta resthalter
(MRL) av bekämpningsmedel och Förordning EU 915/2023 för förekomst av tungmetaller, mykotoxiner och
processföroreningar.
RENHETSKRAV: tillsatsen E415 uppfyller de renhetskriterier och tekniska specifikationer som fastställts i
Förordning EU 231/2012.
GLUTENFRI: enligt Förordning EG 828/2014 kan den märkas som “Glutenfri” eftersom produkten kan innehålla
oavsiktliga spår av gluten upp till högst 20 mg/kg.



TEKNISKT DATABLAD · SV
SPPDEX · Rev. 3
GIOIA GROUP S.R.L. · Corso Gabetti 16 bis, 10131 Torino · P.IVA 11987390017
Tel. +39 011 4114163 · www.saporepuro.com · info@saporepuro.com
SPPDEX · Rev. 3 · Godkänd · Dokument 9ef09bd5f111
QUALITY APPROVED / TRADUZIONE APPROVATA · sv · IT rev. 3

POLYDEXTROS
02 / VÄRDEN OCH SPECIFIKATIONER

Näringsinformation per 100 g
Parameter Värde

Energi (kJ) 813

Energi (kcal) 194

Fetter (g) 0

varav mättat fett (g) 0

Kolhydrater (g) 94

varav sockerarter (g) 4

Fibrer (g) 86

Proteiner (g) 0

Salt (g) 0

Analys och specifika parametrar
Kategori / parameter Specifikation Enhet Metod

Kemisk-fysikaliska
Polydextros (utan aska,
torr i ugn)

≥90.0 %

Kemisk-fysikaliska
Torkningsförlust ≤4.0 %

Kemisk-fysikaliska
pH (vattenlösning vid
10%)

4.0-6.0

Kemisk-fysikaliska
Aska ≤0.3 %

Kemisk-fysikaliska
1,6-Anhydro-D-glukos
(utan aska, torr i ugn)

≤4.0 %



Kategori / parameter Specifikation Enhet Metod

Kemisk-fysikaliska
Dextros och sorbitol (utan
aska, torr i ugn)

≤6.0 %

Kemisk-fysikaliska
5-Hydroxymetylfurfural
(utan aska, torr i ugn)

≤0.1 %

Tungmetaller
Bly (Pb) ≤0.5 mg/kg

Tungmetaller
Arsenik (As) ≤0.5 mg/kg

Mikrobiologiska
Totalt antal ≤100 CFU/g

Mikrobiologiska
Koliforma bakterier ≤0.3 MPN/g

Mikrobiologiska
Salmonella Frånvaro/25 g
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POLYDEXTROS
03 / ALLERGENER

Allergener och härledda produkter

Tre separata uppgifter: förekomst i produkten, förekomst i anläggningen och risk för korskontaminering. 'Att
verifiera' betyder inte frånvaro.

Kategori I produkten I anläggningen Risk för
korskontaminering

Spannmål som innehåller
gluten Nej Nej Nej

Skaldjur Nej Nej Nej

Ägg Nej Nej Nej

Fisk Nej Nej Nej

Jordnötter Nej Nej Nej

Soja Nej Nej Nej

Mjölk (inklusive laktos) Nej Ja Ja

Nötter Nej Nej Nej

Selleri Nej Nej Nej

Senap Nej Nej Nej

Sesamfrön Nej Nej Nej

Svaveldioxid och sulfiter Nej Nej Nej

Lupin Nej Nej Nej

Blötdjur Nej Nej Nej

Ingen ytterligare anmärkning noterad.

Kategorier enligt bilaga II till Förordning EU 1169/2011. För spannmål och nötter måste arter och eventuella undantag anges i
anmärkningarna. För sulfiter avser bedömningen tillämplig tröskel uttryckt som SO2.

Ytterligare information



Den information som presenteras i detta blad är korrekt och framtagen efter bästa nuvarande kunskap, och är
uteslutande till för informationsändamål. Gioia Group s.r.l. friskriver sig från allt ansvar i samband med olämplig
användning av den aktuella produkten.


