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TAPIOKASTARKE

Produktseite

saporepuro.com/products/amido-di-tapioca-nativo-saporepuro-scopri-il-

SaporePuro

segreto-di-una-cucina-perfetta

Abbildung beispielhaft - Format indikativ

Produktcode SPAT

SPAT50 - 50 g - Stand-up
SPAT100 - 100 g - Stand-up
Verfiigbare Formate SPAT200 - 200 g - Stand-up
SPAT500 - 500 g - Beutel
SPAT1K - 1 kg - Beutel

Ursprung AuBerhalb der EU (Thailand)
Land der Verpackung Italien

Das Produkt

Native Tapiokastarke, gewonnen aus den Wurzeln der Maniokpflanze. Der Produktionsprozess umfasst: Ernte und
Waschen der Wurzeln, Mahlen, Trennung des Wassers von der Starkekomponente durch Vakuumfiltration,
Trocknung und Verpackung. Das Produkt erscheint als weiRes Pulver.

Zutaten

100% Native Tapiokastarke

Verwendung und Dosierung

Flr Saucen oder Suppen ca. 1-2% des Gesamtgewichts der Zutaten; flir SGBwaren oder Backwaren kann die

Dosierung zwischen 5-10% des Gesamtmengen variieren.

Haltbarkeit

24 Monate ab Herstellungsdatum.

Lagerung

Behalter dicht verschlossen in einer trockenen und gut beltfteten Umgebung aufbewahren, fern von

Lebensmitteln, Futtermitteln, Getranken und inkompatiblen Materialien.


https://saporepuro.com/products/amido-di-tapioca-nativo-saporepuro-scopri-il-segreto-di-una-cucina-perfetta
https://saporepuro.com/products/amido-di-tapioca-nativo-saporepuro-scopri-il-segreto-di-una-cucina-perfetta

Verpackungsmaterialien

Beutel: LDPE9O Etikett: PAP22

Umwelthinweise

KUNSTSTOFF. Lokale Vorschriften prufen. Es wird erklart, dass die fur die Verpackung des Produkts verwendeten
Materialien den Vorschriften der Europaischen Union entsprechen und fur den direkten Kontakt mit Lebensmitteln

geeignet sind. Auf Anfrage ist die Original-Konformitatserklarung erhaltlich.

Erklarungen

NICHT-GVO: Dieses Produkt enthalt keine, besteht nicht aus und wurde nicht hergestellt aus gentechnisch
veranderten Organismen, gemaR den Vorgaben der VO (EG) 1829/2003 und VO (EG) 1830/2003 und deren
Anderungen. Kein Gefahrstoff unter normalen Anwendungsbedingungen.

PESTIZIDE UND KONTAMINANTEN: Konform mit VO (EG) 396/2005 bezlglich Héchstgehalte an Rickstanden
(MRL) von Pflanzenschutzmitteln und mit VO (EU) 915/2023 hinsichtlich Schwermetallen, Mykotoxinen und
Prozesskontaminanten.

GLUTENFREI: gemaR VO (EG) 828/2014 kann als "Glutenfrei" gekennzeichnet werden, da das Produkt bis zu

maximal 20 mg/kg unbeabsichtigte Glutenspuren enthalten kann.
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Nahrwertangaben
Parameter / Komponente
Energie
Energie
Fett
davon gesattigte Fettsauren
Kohlenhydrate
davon Zucker
Ballaststoffe
Eiweils

Salz

Analysen und spezifische Parameter

Kategorie / Parameter

Chemisch-physikalisch
Feuchtigkeit

Chemisch-physikalisch
Asche

Chemisch-physikalisch
pH-Wert

Chemisch-physikalisch
Schwefeldioxid

Mikrobiologisch
Gesamt-keimzahl

Mikrobiologisch
Schimmelpilze

Mikrobiologisch
Hefen

Mikrobiologisch
Salmonella spp

Spezifikation

<14

<0,5

4,5-7,0

<10

<50000

<3000

<3000

Abwesend/25 g

Menge pro 100 g
1467 kJ

351 kcal

<0,5¢9

0,09

87 ¢

0,09

0,09

<0,5¢9

0,03 g

Einheit

%

%

ppm

KBE/g

KBE/g

KBE/g

Methode
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Allergene und daraus gewonnene Produkte

Das Vorhandensein im Produkt, im Werk und das Risiko einer Kreuzkontamination sind unterschiedliche

Informationen. ,Zu prifen” bedeutet nicht Abwesenheit.

Kategorie Im Produkt Im Werk
Getreide mit GLUTEN Nein Nein
Krustentiere Nein Nein
Eier Nein Nein
Fisch Nein Nein
ErdnUsse Nein Nein
Soja Nein Nein
Milch (einschlieRlich Nein Ja
Laktose)

Schalenfrichte Nein Nein
Sellerie Nein Nein
Senf Nein Nein
Sesamsamen Nein Nein
Schwefeldioxid und Sulfite Nein Nein
Lupinen Nein Nein
Weichtiere Nein Nein

Weitere Informationen

Kreuzkontaminationsri
siko

Nein
Nein
Nein
Nein
Nein

Nein

Ja

Nein
Nein
Nein
Nein
Nein
Nein

Nein

Die in diesem Datenblatt enthaltenen Angaben sind nach bestem Wissen und Gewissen korrekt, dienen jedoch

lediglich zur Information und entbinden die Gioia Group s.r.l. von jeglicher Verantwortung hinsichtlich einer

unsachgemaflen Verwendung des genannten Produkts.



