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SaporePuro

segreto-di-una-cucina-perfetta

Imagine ilustrativa - format orientativ

Cod produs SPAT

SPAT50 - 50 g - Stand-up
SPAT100 - 100 g - Stand-up
Formate disponibile SPAT200 - 200 g - Stand-up
SPAT500 - 500 g - Punga
SPAT1K - 1 kg - Punga

Origine Extra UE (Thailanda)
Tara de ambalare Italia
Produsul

Amidon nativ de tapioca extras din radacinile de manioc. Procesul de productie presupune: recoltarea si spalarea
radacinilor, macinarea, separarea apei de componenta amidonoasa prin filtrare sub vid, uscarea si ambalarea. Se
prezinta sub forma de pulbere de culoare alba.

Ingrediente

100% Amidon nativ de tapioca

Folosire si dozaj

Pentru sosuri sau supe aproximativ 1-2% din greutatea totala a ingredientelor; pentru deserturi sau produse de
patiserie dozajul poate varia intre 5-10% din total.
Termen de valabilitate

24 luni de la data fabricatiei.

Depozitare

Pastrati recipientul Tnchis ermetic intr-un loc uscat si bine ventilat, departe de alimente, furaje, bauturi si

materiale incompatibile.


https://saporepuro.com/products/amido-di-tapioca-nativo-saporepuro-scopri-il-segreto-di-una-cucina-perfetta
https://saporepuro.com/products/amido-di-tapioca-nativo-saporepuro-scopri-il-segreto-di-una-cucina-perfetta

Materiale de ambalare

sac: LDPE9O eticheta: PAP22

Indicatii de mediu

PLASTIC. Verificati requlamentele locale. Se declara ca materialele folosite pentru ambalarea produsului sunt
conforme cu regulamentele Uniunii Europene si adecvate pentru contactul direct cu alimentele. La cerere, este

disponibila declaratia de conformitate originala.

Declaratii

NON-OMG: acest produs nu contine, nu este constituit si nu este obtinut din organisme modificate genetic, in
conformitate cu Regulamentul CE 1829/2003 si Regulamentul CE 1830/2003 si modificarile ulterioare. Produs
nepericulos in conditii normale de utilizare.

PESTICIDE SI CONTAMINANTI: conform Regulamentului CE 396/2005 pentru limitele maxime de reziduuri (LMR)
de pesticide si Regulamentului UE 915/2023 pentru prezenta metalelor grele, micotoxinelor si contaminantilor de
proces.

FARA GLUTEN: in conformitate cu Regulamentul CE 828/2014 poate fi etichetat ca "Fara gluten" deoarece

produsul poate contine contaminari accidentale de gluten pana la maximum 20 mg/kg.
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Informatii nutritionale

Parametru / componenta Cantitate per 100 g
Energie 1467 k)

Energie 351 kcal

Grasimi <0,5¢9

din care acizi grasi saturati 0,09

Carbohidrati 8749

din care zaharuri 0,09

Fibre 0,09

Proteine <0,5¢9

Sare 0,03 ¢g

Analize si parametri specifici

Categorie / parametru  Specificatie Unitate Metoda
Ch|rn|.co-f|2|ce <14 %
Umiditate
Chimico-fizi
i |cvo izice <05 %
Cenusa
Chimico-fizice
4,5-7,0
pH
Chimico-fizice <10 m
Anhidrida sulfurica PP
Microbiologice
“ 9 . <50000 ufc/g
Numar total de bacterii
Microbiologice
L <3000 ufc/g
Mucegaiuri
Microbiologice
9 <3000 ufc/g

Drojdie

Microbiologice

Absent/25
Salmonella spp /259
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Alergeni si produse derivate

Prezenta in produs, in fabrica si riscul de contaminare incrucisata sunt informatii distincte. ,De verificat” nu

indica absenta.

Risc de contaminare

Categorie in produs in fabrica incrucisata
Cereale care contin gluten Nu Nu Nu
Crustacee Nu Nu Nu
Oua Nu Nu Nu
Peste Nu Nu Nu
Arahide Nu Nu Nu
Soia Nu Nu Nu
Lapte (inclusiv lactoza) Nu Da Da
Fructe cu coaja lemnoasa Nu Nu Nu
Telina Nu Nu Nu
Mustar Nu Nu Nu
Seminte de susan Nu Nu Nu
Anhidrida sulfurica si

sulfit; ' Nu Nu Nu
Lupin Nu Nu Nu
Moluste Nu Nu Nu

Informatii suplimentare

Informatiile prezente pe aceasta fisa, desi sunt corecte si redactate la cel mai bun nivel al cunostintelor noastre
actuale, sunt furnizate exclusiv cu caracter informativ si exonereaza compania Gioia Group s.r.l. de orice

responsabilitate privind utilizarea necorespunzatoare a produsului mentionat.



