@SaporePuro

FISA TEHNICA - RO

SPU4 - Rev. 2

GIOIA GROUP S.R.L. - Corso Gabetti 16 bis, 10131 Torino - P.IVA 11987390017
Tel. +39 011 4114163 - www.saporepuro.com - info@saporepuro.com

SPU4 - Rev. 2 - Aprobata - Document elb2126a7457

QUALITY APPROVED / TRADUZIONE APPROVATA - ro - IT rev. 2

SUPERTEX 4- ULTRATEX 4 - amidon modificat de
porumb

Cod produs SPU4

SPU4250 - 250 g - Stand-up

Formate disponibile B
SPU41K - 1 kg - Punga

Origine Franta sau SUA. Urmariti indicatia de pe eticheta
Tara de ambalare Italia
Produsul

Amidon modificat derivat din faina de cartofi, pre-gelatinizat si utilizat ca agent de ingrosare in alimente si

bauturi. Nu necesita caldura pentru a ingrosa, asigurand o consistenta fina si stabila.

Amidon modificat de porumb ceros cu stabilitate ridicata, pre-gelatinizat cu umflare la rece, foarte reticulat.

Ingrediente

100% Fosfat de diamid hidroxipropilat (E1442)

Utilizare si dozare

- Dressinguri pentru salate sau sosuri emulsifiante la rece: SUPERTEX 4 este ideal pentru prepararea
dressingurilor instant pentru salate sau a sosurilor emulsifiante, datorita rezistentei sale excelente la caldura,
acizi si stres mecanic. Este deosebit de potrivit pentru omogenizarea produselor cu aciditate scazuta. Nivelurile
de utilizare recomandate variaza de la 2% la 6%, cu posibilitatea de a folosi pana la 10% mai putin amidon fata

de amidonurile conventionale pentru a obtine aceeasi vascozitate.

- Umpluturi pentru tarte cu fructe: Deoarece SUPERTEX 4 prezinta rezistenta deosebita la caldura si acizi, este

recomandat pentru prevenirea scurgerii gelului in timpul coacerii umpluturilor de tarte cu fructe.

- Sosuri pentru cuptorul cu microunde: SUPERTEX 4 poate fi folosit la 2-4% ca excelent agent de ingrosare in
astfel de aplicatii datorita tolerantei sale la stres mecanic. Deoarece se hidrateaza atat cu apa rece cat si cu apa
calda, vascozitatea se dezvolta mai rapid decat la un amidon ce necesita fierbere, eliminand astfel problema
amestecarii amestecurilor uscate de sosuri la microunde in timpul incalzirii, evitand depunerea initiala a

amidonului pentru fierbere.



- Amestecuri uscate pentru sosuri si mancaruri: SUPERTEX 4 este utilizat Tn sosuri care necesita o stabilitate mai
mare in timpul procesarii sau depozitarii la rece. Informatii despre folosire: SUPERTEX 4 dezvolta vascozitate si
textura imediat ce intra in contact cu apa rece sau calda. Se recomanda ca SUPERTEX 4 sa fie amestecat la uscat
cu alte ingrediente, in special zahar, sau dispersat in ulei pentru a facilita dispersarea n apa. Vascozitatea
SUPERTEX 4 ramane stabila la temperaturi ridicate atat in sisteme neutre, cat si acide (pH=3). Nivelurile tipice de

utilizare in sisteme lichide sunt de la 2% la 5%.

Durata de valabilitate

24 luni de la data productiei

Depozitare

A se pastra intr-un loc racoros si uscat. Dupa fiecare folosire, resigilati ambalajul si pastrati-I intr-un mediu curat

si racoros. Folositi numai ustensile curate si uscate.

Materiale ambalaj

punga: LDPE9OQ eticheta: PAP22

Indicatii de mediu

PLASTIC. Verificati prevederile municipale. Se declara ca materialele utilizate pentru ambalarea produsului sunt
conforme cu reglementarile Uniunii Europene si adecvate contactului direct cu produsele alimentare. Declaratia

de conformitate originala este disponibila la cerere.

Declaratii

NON-OMG: acest produs nu contine, nu provine si nu a fost obtinut din organisme modificate genetic, in
conformitate cu Regulamentul CE 1829/2003 si Regulamentul CE 1830/2003 si modificarile ulterioare. Produs
nepericulos in conditii normale de utilizare.

PESTICIDE SI CONTAMINANTI: conform Regulamentului CE 396/2005 pentru nivelurile maxime de reziduuri (LMR)
de pesticide si Regulamentului EU 915/2023 pentru prezenta metalelor grele, micotoxinelor si contaminantilor de
proces.

ADITIVI SI CRITERII DE PURITATE: Produsul este un aditiv alimentar (E1442) conform dispozitiilor generale si
cerintelor de plasare pe piata prevazute de Regulamentul CE 1333/2008 si respecta criteriile specifice de puritate
stabilite de Regulamentul EU 231/2012

FARA GLUTEN: in conformitate cu Regulamentul CE 828/2014 poate fi etichetat ca "Fara gluten" deoarece

produsul poate contine contaminari accidentale cu gluten pana la maximum 20 mg/kg.
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Informatii nutritionale

Parametru / componenta

Energie

Energie

Grasimi

din care saturate
Glucide

din care zaharuri
Fibre

Proteine

Sare

Analize si parametri specifici

Categorie / parametru

Chimico-fizice
Umiditate

Chimico-fizice
Vascozitate la rece (RVA
6%ds)

Chimico-fizice
Vascozitate la rece (RVA
6%ds)

Microbiologice
Mucegaiuri

Microbiologice
Salmonella spp

Microbiologice
Numar total bacterii totale

Specificatie

<8

< 3150

> 2250

< 100

Absent/25 g

< 2000

Cantitate per 100 g

1585 k]
373 kcal
<0,5¢
0,09
93¢
0,09
0,09
<0,5¢9
0,025¢g
Unitate Metoda
% NIR
vascozitate rotationala
mPa.s
RVA
vascozitate rotationala
mPa.s ’
RVA
ufc/g ISO 21527-2
ISO 6579:2002
ufc/g ISO 4833



Categorie / parametru

Microbiologice
Drojdie

Chimico-fizice
Dioxid de sulf

Specificatie

< 100

<10

Unitate

ufc/g

mag/kg

Metoda

SO 21527-2

Titrare iodatometrica
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porumb

Alergeni si produse derivate

Prezenta in produs, in fabrica si riscul de contaminare incrucisata sunt informatii distincte. ,,De verificat” nu

indica absenta.

) o - L. Risc de contaminare
Categorie In produs In fabrica

incrucisata
Cereale care contin gluten Nu Nu Nu
Crustacee Nu Nu Nu
Oua Nu Nu Nu
Peste Nu Nu Nu
Arahide Nu Nu Nu
Soia Nu Nu Nu
Lapte (inclusiv lactoza) Nu Da Da
Fructe cu coaja lemnoasa Nu Nu Nu
Telina Nu Nu Nu
Mustar Nu Nu Nu
Susan Nu Nu Nu
Dioxid de sulf si sulfiti Nu Nu Nu
Lupin Nu Nu Nu
Moluste Nu Nu Nu

Informatii suplimentare

Informatiile prezentate n aceasta fisa, desi exacte si redactate la cel mai bun nivel de cunostinte actuale, au un
caracter exclusiv informativ si exonereaza Gioia Group s.r.l. de orice responsabilitate privind utilizarea

necorespunzatoare a produsului mentionat.



