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FETTREDUCERAD LAKTOSFRI MJÖLK
01 / IDENTITET OCH EGENSKAPER
Produktkod SPLMD1K

Tillgängliga format SPLMD1K · 1 kg · Påse

Ursprung FINLAND

Förpackningsland ITALIEN

Produkten

Laktosfri skummjölkspulver tillverkad genom sprejtorkning av pastöriserad skummjölk, varifrån laktosen delvis
avlägsnats genom filtrering och den återstående delen hydrolyserats till glukos och galaktos. Kan användas som
vanlig skummjölkspulver, med högre proteininnehåll och tendens till karamellisering.

Ingredienser

SKUMMJÖLK, laktas

Användning

Användning och dosering

Lämplig för allmän användning inom
livsmedelsindustrin (med naturlig sötningseffekt och
högt proteininnehåll): konfektyr, desserter, glass,
bakverk, näringstillskott i pulverform, djurfoder. För
att erhålla 1 l flytande mjölk: 900 g vatten och 100 g
mjölkpulver.

Varningar
Produkt för humankonsumtion för industriellt och
professionellt bruk. Får ej ges till barn under 12
månader.

Förvaring och förpackning

Hållbarhet 18 månader från produktionsdatum om den förvaras
på en sval och torr plats.

Förvaringsanvisningar

Förvaras svalt och torrt. Efter varje användning
återförslut förpackningen och håll i en ren och sval
miljö. Hantera endast med helt rena och torra verktyg.
Kontrollera produktens skick före varje användning.

Förpackningsmaterial Påse: LDPE90; etikett: PAP22.



Miljöinformation

PLAST. Kontrollera vad som gäller i din kommun. Det
intygas att materialen som används vid förpackningen
av produkten är i enlighet med EU:s regler och
lämpliga för direkt livsmedelskontakt. Originalt intyg
om efterlevnad finns tillgängligt på begäran.

Uttalanden

ICKE-GMO: denna produkt innehåller inte, består inte av och har inte erhållits från genetiskt modifierade
organismer, i enlighet med Förordning EG 1829/2003 och Förordning EG 1830/2003 och senare ändringar.
Produkten är inte farlig under normala användningsförhållanden.
BEKÄMPNINGSMEDEL OCH KONTAMINANTER: i enlighet med Förordning EG 396/2005 för högsta restnivåer (MRL)
av bekämpningsmedel och Förordning EU 915/2023 för förekomst av tungmetaller, mykotoxiner och
processkontaminanter.
GLUTENFRI: enligt Förordning EG 828/2014 kan produkten märkas "Glutenfri" eftersom produkten kan innehålla
oavsiktlig glutenkontaminering upp till högst 20 mg/kg.
LAKTOSFRI: innehåller ingen laktos som ingrediens, möjliga spår <0,1%
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FETTREDUCERAD LAKTOSFRI MJÖLK
02 / VÄRDEN OCH SPECIFIKATIONER

Näringsvärde per 100 g
Parameter Värde

Energi (kJ) 1533

Energi (kcal) 361

Fett (g) 0.9

varav mättat (g) 0.5

Kolhydrater (g) 41

varav sockerarter (g) 41

Fibrer (g) 0,0

Protein (g) 47

Salt (g) 0.95

Analys och specifika parametrar
Kategori / parameter Specifikation Enhet Metod

Kemisk-fysikaliska
Laktos ≤0,1 % 3380/3400

Kemisk-fysikaliska
Protein ≥45,5 % 1070/1011/1099

Kemisk-fysikaliska
Aska ≤8,7 % 4060/4020/4011/4099

Kemisk-fysikaliska
Fuktighet (80°C) 5,3 % 5270/5230/5299

Kemisk-fysikaliska
Fett ≤1,5 % 2070/2010/2099

Kemisk-fysikaliska
pH (10% lösning) 6,4-6,8 5310

Kemisk-fysikaliska
Löslighetsindex ≤1,25 ml



Kategori / parameter Specifikation Enhet Metod

Kemisk-fysikaliska
Index för förkolnade
partiklar

min. B

Mikrobiologiska
Total bakteriemängd 30
°C

<10000 cfu/g

Mikrobiologiska
Total bakteriemängd 55
°C

<5000 cfu/g

Mikrobiologiska
Enterobacteriaceae <10 cfu/g

Mikrobiologiska
Bacillus cereus <100 cfu/g

Mikrobiologiska
Koagulaspositiva
stafylokocker

<10 cfu/g

Mikrobiologiska
Jästsvampar <50 cfu/g

Mikrobiologiska
Mögel <50 cfu/g

Mikrobiologiska
Salmonella frånvarande/1kg

Mikrobiologiska
Räkna aerob sporer
inkuberade vid 55°C,
förvärmning vid 100°C i
30 minuter.

<1000 cfu/g

Mikrobiologiska
Mesofila aeroba sporer
inkluderade, förvärmning
under 30°C 100°C/30'

<1000 cfu/g
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FETTREDUCERAD LAKTOSFRI MJÖLK
03 / ALLERGIER

Allergener och härledda produkter

Tre separata informationspunkter: förekomst i produkten, förekomst i fabriken och risk för korskontaminering.
“Att kontrollera” betyder inte frånvaro.

Kategori I produkten I fabriken Risk för
korskontaminering

Spannmål som innehåller
gluten Nej Nej Nej

Skaldjur Nej Nej Nej

Ägg Nej Nej Nej

Fisk Nej Nej Nej

Jordnötter Nej Nej Nej

Soja Nej Nej Nej

Mjölk (inklusive laktos) Ja Ja Ja

Nötter Nej Nej Nej

Selleri Nej Nej Nej

Senap Nej Nej Nej

Sesamfrö Nej Nej Nej

Svaveldioxid och sulfiter Nej Nej Nej

Lupin Nej Nej Nej

Blötdjur Nej Nej Nej

Innehåller MJÖLK

Kategorier i bilaga II till EU-förordning 1169/2011. För spannmål och nötter måste arter och eventuella undantag anges i
anmärkningarna. För sulfiter avser bedömningen den tillämpliga gränsen uttryckt som SO2.

Ytterligare information



Uppgifterna i detta blad är noggrant upprättade enligt vår bästa nuvarande kunskap men är enbart informativa
och fritar Gioia Group s.r.l. från allt ansvar för felaktig användning av den aktuella produkten.


