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FECULA DE BATATA

Pagina do produto

saporepuro.com/products/fecola-di-patate-confezionato-in-italia-3 saporepuro SRS

Imagem ilustrativa - formato indicativo

Coédigo do produto SPFEP
Formatos disponiveis SPFEP1K - 1 kg - Saco
Origem Alemanha
Pais de embalagem Italia
O produto

A Fécula de Batata é amido extraido da batata. Apresenta-se como um pé branco e puro, de sabor e odor

neutros, com propriedades espessantes e ligantes.

Ingredientes

100% Fécula de batata

Uso e dosagem

5-30% do total da receita.

Validade

24 meses a partir da data de producao

Conservacao

Manter o recipiente bem fechado num local seco e bem ventilado, afastado de alimentos, racoes, bebidas e
materiais incompativeis.

Materiais da embalagem

Saco: LDPE9O; rétulo: PAP22.


https://saporepuro.com/products/fecola-di-patate-confezionato-in-italia-3

Indicacoes ambientais

PLASTICO. Verifique as disposicdes do seu municipio. Declara-se que os materiais utilizados para a embalagem
do produto estao de acordo com os regulamentos da Uniao Europeia, e sao aptos para contacto direto com

alimentos. Disponivel mediante pedido a declaracdo de conformidade original.

Declaracoes

NAO-OGM: o presente produto ndo contém, ndo é constituido nem é obtido a partir de organismos
geneticamente modificados, em conformidade com o Regulamento CE 1829/2003 e Regulamento CE 1830/2003
e subsequentes alteracdes. Produto nao perigoso nas condigdes normais de uso.

PESTICIDAS E CONTAMINANTES: conforme o Regulamento CE 396/2005 para niveis maximos de residuos (LMR)
de pesticidas e com o Regulamento EU 915/2023 para a presenca de metais pesados, micotoxinas e
contaminantes de processo.

SEM GLUTEN: de acordo com o Regulamento CE 828/2014 pode ser rotulado como "Sem glaten", uma vez que o

produto pode conter contaminacdes acidentais de gluten até ao maximo de 20 mg/kg.
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FECULA DE BATATA

Informacao nutricional

Parametro / componente

Energia

Energia

Gorduras

dos quais saturados
Hidratos de carbono
dos quais acUcares
Fibras

Proteinas

Sal

Anadlise e parametros especificos

Categoria / parametro

Fisico-quimicos
Perda na secagem

Fisico-quimicos
pH (20% em agua
desmineralizada)

Microbioldgicos
Contagem bacteriana
aerdbia

Microbioldgicos
Leveduras e bolores

Microbioldgicos
Escherichia coli

Microbiolégicos
Coliformes

Microbioldgicos
Enterobacteriaceae

Especificacao

<21

6.5-8.5

< 50000

< 500

Ausente/l g

< 100

< 100

Quantidade por 100 g
1360 kJ

320 kcal

<0.5g¢g

<0.5g¢g

80g

<0.5g¢g

<0.5¢g

<0.5g¢g

0.025 g

Unidade

%

ufc/g

ufc/g

ufc/g

ufc/g

Método



Categoria / parametro

Microbioldgicos
Clostridios sulfito-
redutores

Microbioldgicos
Clostridium perfringens

Microbiolégicos
Staphylococcus aureus

Microbioldgicos
Bacillus cereus

Microbiolégicos
Listeria monocytogenes

Microbiolégicos
Salmonella spp.

Metais pesados
Arsénio

Metais pesados
Chumbo

Metais pesados
Mercurio

Metais pesados
Cadmio
Outros

Aflatoxina B1

Qutros
Soma de Aflatoxinas B1,
B2, G1, G2

Outros
Ocratoxina A

Especificacao

< 100

< 100

< 100

< 100

< 100

Ausente/25 g

<0.1

<0.1

<0.1

< 0.05

<1

<4

<5

Unidade Método

ufc/g

ufc/g

ufc/g

ufc/g

ufc/g

mg/kg

mg/kg

mg/kg

mg/kg

Ha/kg

Ha/kg

Hg/kg
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FECULA DE BATATA

Alergénios e produtos derivados

Presenca no produto, na unidade fabril e risco de contaminagao cruzada sao informacgdes distintas. “A verificar”

nao indica auséncia.

Risco de contaminacao

Categoria No produto Na unidade fabril
cruzada

Cereais que contém .

, Nao Nao Nao
gluten
Crustaceos Nao Nao Nao
Ovos Nao Nao Nao
Peixe Nao Nao Nao
Amendoins Nao Nao Nao
Soja Nao Nao Nao
Leite (incluindo lactose) Nao Sim Sim
Frutos de casca rija Nao Nao Nao
Aipo Nao Nao Nao
Mostarda Nao Nao Nao
Sementes de sésamo Nao Nao Nao
Anidrido sulfuroso e .

) Nao Nao Nao

sulfitos
Tremoco Nao Nao Nao
Moluscos Nao Nao Nao

Informacoes adicionais

As indicacOes nesta ficha, embora sejam precisas e elaboradas de acordo com o nosso melhor conhecimento
atual, tém exclusivamente cardter informativo e isentam a Gioia Group s.r.l. de qualquer responsabilidade

quanto ao uso indevido do produto em questao.



